


OVADA CITTÁ EUROPEA DEL VINO 2024 

 

La sua zona di produzione è l’Alto Monferrato comprende il territorio di 22 comuni. 

L’area è prevalentemente collinare in al tudini non speriori ai 600m. sul livello del mare. 

Prodo o da uve dolce o, è ada o all’invecchiamento, ma è anche un vino di pronta beva  

con moderata acidità. 

Nel 2008 ha avuto il riconoscimento a DOCG: nasce cosi OVADA DOCG. 

 

 

Ovada 

 “Poggio” 2021 Ca Bensi, Tagliolo M. (AL) € 23,00 

 

Ovada  

“Celso” 2021 Cascina Boccaccio, Tagliolo M. (AL) € 23,00 

 

Ovada                                                      2021  Gaggino, Carpeneto (AL) €      25,00 

“Convivio” 

 

Ovada Riserva  

“Mongiardin” 2020 Ca Bensi, Tagliolo M. (AL) € 27,00 

 

Ovada 2020 La Valle a, Cremolino (AL) € 22,00 

 

Ovada  

“La Castagnola” 2017 Castello di Tagliolo M. (AL) € 24,00 

 

 
Ovada            2017  L. Tacchino, Castelle o d’Orba (AL)               €      22,00 
 
 
Ovada       2017  Sassaia, Capriata d’Orba (AL)               €      23,00 

 

Ovada  

“Premagon”                                           2018  Casa Wallace, Cremolino (AL)                                  €    21,00 

 
 
Ovada  
”La Viola”                      2016  Rasore, Silvano d’Orba (AL) €    22,00 
 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

Ovada  

“La Castagnola 24” 2018 Castello di Tagliolo M. (AL) € 34,00 

 

 
Ovada 
“Du Riva”                     2016   L. Tacchino, Castelle o d’Orba (AL)              €       27,00 

 

Ovada                                                     2011   Casa Wallace, Cremolino (AL) €      30,00 
  
 
 
 
 



TIMORASSO DOCG 
 

La so ozona Derthona è delimitata in ver cale:conta l’al tudine per piantare, diversa per ogni comune 

Il grado alcolico minimo è di 12,5% per il base e 13% per il Derthona Riserva. Il Derthona base va in  

commercio il 1 se embre dell anno sucessivo alla vendemmia, mentre per la riserva andrà solo in 

commercio dal 1 marzo del terzo anno sucessivo alla vendemmia .  

 

 

Timorasso “Derthona” 2018 Cascina Gen le, Capriata d’Orba (AL) € 32,00  

 

Timorasso “Derthona” 2018 Claudio Mario o, Vho (AL) € 39,00 

 

Timorasso “Cavallina” 2018 Claudio Mario o, Vho (AL) € 43,00 

 

Timorasso “Pitasso” 2018 Claudio Mario o, Vho (AL) € 44,00 

 

Timorasso “Costa del Vento” 2019 Walter Massa, In Monleale (AL) € 60,00 

 

Timorasso “Sterpi” 2020 Walter Massa, In Monleale (AL) € 60,00 

 

Timorasso “Montecitorio” 2018 Walter Massa, In Monleale (AL) € 60,00 

 

Timorasso “Origo” 2018 Vigne  Repe o, Sarezzano (AL) € 30,00 

 

Timorasso “Imbevibile” 2018 Claudio Mario o, Vho (AL) € 38,00 

 

Timorasso “Derthona” 2021 La Spine a, Castagnole delle Lanze (AT) € 36,00 

 

Timorasso 2021 Sassaia, Capriata d’Orba (AL) € 32,00 

 

Timorasso 2021 Ezio Poggio, Vignole Borbera (AL) € 32,00 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
NIZZA DOCG 
 
Il Nizza Docg è prodo o in una zona ristre a che comprende 18 comuni intorno a Nizza Monferrato.  

I produ ori o engono da queste pregiate uve una Barbera d'As  di tali qualità  

organole che, da indurre gli organi competen  a riconoscere una so ozona di al ssimo pregio, che dal 2014 

ha o enuto il riconoscimento DOCG: nasce così il NIZZA DOCG. 
 
NIZZA docg      2019   Cascina Gari na, Nizza M. (AL)         €   35,00 

“Margherita” 
 
NIZZA docg                                    2019   Cascina Gari na, Nizza M. (AL)           €    35,00 

“Vegia” 

 

NIZZA docg  

“Monburio” 2019 Amerio Vincenzo, Moasca (AT) € 33,00 
 
 

NIZZA docg  

 “La Vigna dell'Angelo” 2019 Cascina La Barbatella, Nizza M. (AT) € 45,00 
 

NIZZA docg  

“Moncucco” 2019 Dacasto Dulio, Agliano Terme (AT) € 34,00 
 
 
NIZZA docg 
“Pomorosso”       2019    Coppo, Canelli (AT)               €     77,00 

 

NIZZA docg Riserva 

“Mora dei sassi” 2018 Malgrà,  Mombaruzzo  (AT) € 35,00 

 

 
NIZZA docg                                     2017   Cascina Gari na, Nizza M. (AL)           €    39,00 

“Cec” 

 
 

NIZZA docg  

“Riserva” 2018 Olimbauda, Incisa Scapaccino (AT)   € 38,00 
 
 
 
 
 



 

NIZZA docg  

“Riserva Bauda” 2017 Olimbauda, Incisa Scapaccino (AT)         € 49,00 

 
NIZZA docg      2015    Cascina Gari na, Nizza M. (AL) €          60,00 
”Gianola” 

 
NIZZA docg      2015    Cascina Gari na, Nizza M. (AL) €          60,00 
”Vecchia” 
 

 
NIZZA docg      2014   Cascina Gari na, Nizza M. (AL) €          60,00 
”Margherita” 

 

NIZZA docg “Ru” 2013 Erede di Chiappone, Nizza M. (AT)         € 60,00 

  
 
NIZZA docg 
“Pomorosso”       2009   Coppo, Canelli (AT)               €            90,00 
 

 

NIZZA docg “Ru” 2006 Erede di Chiappone, Nizza M. (AT)         € 65,00 

 

 

 



 
NATURALI  
Un vino che viene realizzato a par re da uve biologiche, mediante fermentazione spontanea del mosto, senza 

aggiunta di altre sostanze, fa a eventualmente eccezione per piccole quan ta di anidride solforosa, vietando 

anche il ricordo a procedimen  invasivi. 

Al momento non esiste alcuna legislazione o un unanime consenso sulla esa a denizione di "vino naturale".  

 

 

 

RIFERMENTATI IN BOTTIGLIA  

 

“Andeira” (100% Barbera) 2020  Rocco di Carpeneto, Carpeneto (AL) € 24,00 

 

“Zina”  2022 Cascina Boccaccio, Tagliolo M. (AL) € 19,00 

(80% cortese 20% riesling renano  

10% Pinot bianco e Moscato macerato) 

 

“Infernot Bianco” 

(100% Cortese) 2023 Cascina Boccaccio, Tagliolo M. (AL) € 20,00 

 

“Infernot Rosato” 

(60% Dolce o  40%Barbera) 2022 Cascina Boccaccio, Tagliolo M. (AL) € 20,00 

 

 
BIANCHI  

 
Chardonnay (in anfora) 2021  Cascina La Signorina, Carpeneto (AL) € 23,00 
 
Ribolla gialla 2018 Damijan Podversic, Gorizia (GO) € 60,00 

 

Pigato  

“Gran Pere” 2020 Bio Vio, Albenga (SV) € 35,00 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Vermen no “Aimone”       2021    Bio Vio, Albenga (SV)               €      29,00 
 
 

Toscana Vermen no Bio 

“Sant’An mo” 2021 Col d’Orcia, Montalcino (SI) € 28,00 

 

Toscana Chardonnay Bio 

“Ghiaie bianche” 2020 Col d’Orcia, Montalcino (SI) € 26,00 

 

Cortese “Dri ” 2022 Rocco di Carpeneto, Carpeneto (AL) € 26,00 

 

Chambave Muscat 2021 La Vrille, Verrayes (AO) € 29,00 

 

 

ROSSI 

 

Nebbiolo (18 mesi in bo e) 

“Raneira” 2021 Rocco di Carpeneto, Carpeneto (AL) € 24,00 

 

Ovada  

“Celso” 

(100% Dolce o) 2021 Cascina Boccaccio, Tagliolo M. (AL) € 23,00 

 

Ovada  

“Steira” 2021 Rocco di Carpeneto, Carpeneto (AL) € 26,00 

 
 
Vino rosso Bio        2018   Borga a, Tagliolo M. AL                €      20,00 

“La Milla” 

 

Ovada  

“Premagon” 2018 Casa Wallace, Cremolino (AL) € 21,00 
 
Ovada 2011 Casa Wallace, Cremolino (AL) € 30,00 
 

Ovada 2007 Cascina La Signorina, Carpeneto € 29,00



 

Barbera (anfore di terraco a) 

“Rataraura” 2020 Rocco di Carpeneto, Carpeneto (AL) € 21,00 

 

Albarossa anfora di terraco a 

 “Admura” 2019 Rocco di Carpeneto, Carpeneto (AL) € 19,00 
 

Barbera  

“Rocche del santo” 2020 Brandini, La Morra (CN) € 27,00 

 

Chian  ”Gineprone” Bio 2019 Col d’Orcia, Montalcino (SI) € 26,00 
 
 

Brunello di Montalcino Bio 2016 Col d’Orcia, Montalcino (SI) € 46,00 
 
 

Brunello di Montalcino Bio 

 “Riserva Poggio al Vento” 2013 Col d’Orcia, Montalcino (SI) € 130,00 

 

Barolo Bio 

“R56” 2014 Brandini , La Morra (CN) € 70,00 



 
 
ALTA LANGA DOCG 
La produzione dei vini spuman  so o la denominazione Alta Langa include una vasta area del Piemonte 

che abbracccia tre province formando una lunga fascia collinare nelle province meridionali del Piemonte 

alla destra del ume Tanaro. Vi gni Pinot nero e Chardonnay come sistema di allevamento la  

controspalliera bassa con sistema di potatura a Guyot con un solo capo a fru o o il cordone speronato ad 

un’altezza dal suolo compresa tra 40 e 70 cm. In ogni vigneto, la densità di impianto è inferiore a 4000 

ceppi per e aro e le vi , singole sulla la, osservano una distanza massima tra loro di 110cm; i terreni 

marmosi devono essere calcareo-argillosi a fer lità moderata, con giacitura esclusivamente collinare e 

con l’esclusione di quelli di fondovalle umidi e pianeggian . L’al tudine non deve essere inferiore a 250 

metri sul livello del mare. L’introduzione della pologia Riserva sia per lo spumante bianco che per il rosè 

prevede un prodo o o enuto con permanenza sulle fecce di minimo 36 mesi. Da sempre si è sperimen-

tato la maturazione del vino spumante sui lievi  per valutarne la maturazione, lo sviluppo della qualità e 

la sua evoluzione tanto che abbiamo uno spumante con 24 mesi di invecchiamento e ad uno con 36 mesi 

che ha le cara eris che per essere millesimato e riserva. 
 

                                                                   Rosè 
 
 

Alta Langa 2017 Brandini, La Morra (CN) € 38,00 

100% Pinot Nero 

 

Alta Langa “Oudeis” 2019 Enrico Serano, Canale (CN9 € 38,00 

100% Pinot Nero  

 

Alta Langa “For England” 2018 Contra o, Canelli (AT) € 49,00 

100% Pinot Nero  

 

Alta Langa ”Ancestrale” 2015 Borgo Moncalvo, Loazzolo (AT) € 39,00 
100% Pinot Nero  
                               
 

 

 

 

 

 

SPUMANTI ITALIANI 



                                              
                                                 Brut 
 
Alta Langa Extra Brut 2019 La Bollina, Serravalle S. (AL) € 35,00  

100% Blanc de blancs 

 

Alta Langa Brut “Luigi Coppo” 2019 Coppo, Canelli (AT) € 40,00 
100% Pinot Nero 

 
Alta Langa Pas dosè “Luigi Coppo” 2020 Coppo, Canelli (AT) € 43,00 
100% Pinot Nero 

 

Alta Langa Brut   “Oudeis”                  2019   Enrico Serano, Canale (CN)                                   €      43,00  

85% Chardonnay 15% Chardonnay 

 

Alta Langa Brut   “Propago”                2018   Enrico Serano, Canale (CN)                                  €       38,00  

100% Chardonnay 

 

Alta Langa Extra Brut “Parcellaire”    2018   Enrico Serano, Canale (CN)                                  €       43,00  

100% Chardonnay 

 

Alta Langa Pas Dosé “Zero” 2017 Enrico Serano, Canale (CN) € 48,00 

85% Pinot Nero 15% Chardonnay 

 

Alta Langa Extra Brut 2018 Ban, Strevi (AL) € 34,00 

70% Pinot Nero 30% Chardonnay 

 

Alta Langa Blanc de Blanc Pas Dosé 2017 Contra o, Canelli (AT) € 46,00 

100% Chardonnay 

 

Alta Langa Extra Brut 2020 E ore Germano, Serralunga d’ Alba (CN) € 44,00 

80% Pinot Nero 20% Chardonnay 

 

Alta Langa Pas Dosé 2020 Contra o, Canelli (AT) € 40,00 

80% Pinot Nero 20% Chardonnay 

 

Alta Langa Blanc de Noir Pas Dosé 2018 Contra o, Canelli (AT) € 55,00 

100% Pinot Nero 

 

 



METODO CLASSICO 
 

Brut Rosè Giovanni Galliano 2018 Borgo Maragliano, Loazzolo (AT) € 33,00 

100% Pinot Nero 

 

Brut  Dogma 2018 Borgo Maragliano, Loazzolo (AT) € 33,00 

100% Pinot Nero 

 

Brut Nature  

Couvée Germana Beltrame 2018 Borgo Maragliano, Loazzolo (AT) € 47,00 

100% Chardonnay 

 

Brut 2017 Cascina Gen le, Capriata d’Orba (AL) € 27,00 

100% Cortese 

 

Couvée Novecento Pas Dosé 2011 Contra o, Canelli (AT) € 53,00 

70 Pinot Nero 30% Chardonnay 

 

Couvée Novecento Pas Dosé 2012 Contra o, Canelli (AT) € 47,00 

70 Pinot Nero 30% Chardonnay 

 

Piero Coppo Riserva del fondatore 2009 Coppo, Canelli (AT) € 110,00  

60% Pinot Nero 40%Chardonnay 

 

Brut Nature Giuseppe Galliano 2012 Borgo Maragliano, Loazzolo (AT) € 58,00 

80 Pinot Nero 20% Chardonnay 

 

Millesimato Extra Brut 2011 Contra o, Canelli (AT) € 60,00 

80% Pinot Nero 20% Chardonnay



FRANCIACORTA  
La zona di produzione delle uve del vino a docg Franciacorta, ricade nella provincia di Brescia. 

Gli e ari vita  sono 3100, dei quali 1800 biologici. 

Il vigneto del franciacorta è composto dall’81% dello Chardonnay, Pinot nero al 13%, e del pinot Bianco al 3%. 

Può anche essere u lizzato anche u  vi gno autoctono a maturazione tardiva come l’Erbamat,che arriva solo 

al 1% della presenza. 

Il disciplinare prevede un a namento minimo sui lievi  di 18 mesi, che diventano 30 mesi er le e che e  

millesimate e salgono a 60 mesi per la versione riserva. 

 

 

Franciacorta Cuvée Alama dosaggio zero Bellavista, Erbusco (BS) € 50,00 

90% Chardonnay 10 Pinot Nero 

 

Franciacorta Satèn 2018 Bellavista, Erbusco (BS) € 61,00 

100% Chardonnay  

 

Franciacorta Brut Rosè 2018 Bellavista, Erbusco (BS) € 63,00 

37% Pinot Nero 63% Chardonnay 

  

Franciacorta Pas Operé 2017 Bellavista, Erbusco (BS) € 65,00 

37% Pinot Nero 63% Chardonnay 

 

Maximum Blanc de Blancs s.a Ferrari, Trento (TN) € 35,00 

100% Chardonnay 

 

Ferrari Perlè Bianco 2014 Ferrari, Trento (TN) € 70,00 

100% Chardonnay 

 

Giulio Ferrari Riserva del fondatore 2009 Ferrari, Trento (TN) € 150,00 

100% Chardonnay 

 
 
METODO CHARMAT 

 

Vino spumante s.a Gaggino, Carpeneto (AL) € 20,00 

100% Cortese



 

 

 

 

Brut s.a. Goutorbe Bouillot, Damery € 90,00  

 

Brut s.a Laurant Perrier, Epernay € 95,00  

 

Brut collec on 242 s.a. Louis Roederer, Reims/Montagne de Reims € 95,00 

 

Brut Reserve s.a Duval  Leroy, Vertus € 60,00 

 

Extra Brut s.a Gosset, Ay € 75,00 

 

Grande Rèserve s.a Gosset, Ay € 90,00 

 

Gran Brut s.a Perrier Jouet, France € 70,00 

 

 

Rosè 

 

Brut Rosè s.a Laurant Perrier, Ardenne € 90,00 

 

Brut Rosè 2016 Louis Roederer, Reims € 140,00 

 

Brut Rosè 2015 Louis Roederer, Reims € 140,00 

 

Brut Rosè s.a. Billecart Salomon, Ay € 145,00 

 

Brut Rosè s.a. Ruinart, Montagne de Reims € 145,00 

 

 

 

 
CHAMPAGNE 



 

PIEMONTE 

Monferrato Bianco “Due Gocce” 2021 Ca Bensi, Tagliolo Monferrato (AL) € 24,00 

60% Sauvignon 40%Cortese 

 

Piemonte Chardonnay “Benecio” 2023 La Bollina, Gavi (AL) € 22,00 

85% Chardonnay 10% Sauvignon 5%Cortese 

 

Erbaluce 2022 Tenuta Role o, Caluso (TO) € 23,00 

 

Sauvignon “Parcella 602” 2021 I Parcellari, Portocomaro (AT) € 29,00  

 

Gavi 2023 La Bollina, Serravalle S. (AL) € 20,00 

 

Gavi “Ventola” 2020 La Bollina, Serravalle S. (AL) € 27,00 

 

Langhe Bianco “Arneis Viognier” 2020 Brandini, la Morra (CN) € 25,00 

 

Langhe Arneis “Le Margherite” 2021 Brandini, la Morra (CN) € 24,00 

 

Langhe Rossj Bass 2021 Gaja, Barbaresco (CN) € 110,00 

 

Roero Arneis 2021 Enrico Serano, Canale (CN) € 26,00 

 

Roero Arneis 2020 Livia Fontana, Cas glione F. (CN) € 26,00 

 

Roero Arneis “Canorei” 2019 Tenuta Carre a, Piobesi d’Alba (CN) € 28,00 

 

Chardonnay “Bourg” 2021 Dacasto Dulio, Agliano Terme (AT) € 32,00  

 

Chardonnay  “Lidia” 2019 La Spine a, Castagnole delle Lanze (AT) € 65,00  

 

Chardonnay “Non è” 2019 Cascina La Barbatella, Nizza M. (AT) € 33,00 

 

Chardonnay “Monteriolo” 2020 Coppo, Canelli (AT) € 50,00 
 
Chardonnay “Monteriolo” 2018 Coppo, Canelli (AT) € 63,00 
 

BIANCHI



Chardonnay“Riva Grande” 2016 Ceru , Cassinasco (AT) € 35,00 

 

Chardonnay “Monteriolo” 2008 Coppo, Canelli (AT) € 80,00 

 

 

ROSATO 

Monferrato chiare o “Tine a” 2023 La Bollina, Serravalle S. (AL) € 20,00 

 

 

ALTRE ZONE D'ITALIA 

 

Sauvignon Sud rol Alto Adige 2021 Petruskellererei, Bolzano (BZ) € 24,00 

 

Sauvignon Sud roler 2021 Prackfol, Fie allo Sciliar (BZ) € 30,00 

 

Sauvignon Blanc 2021 Palliser Estate, Nuova Zelanda € 38,00 

 

Sauvignon Maremma Toscana 2020 Az. agr. Bargagli, Scansano (GR) € 24,00 

 

Sauvignon Blanc “Picol” 2016 Lis Neris, San lorenzo Ison no (GO) € 42,00 

 

Pigato doc “Grand Père” 2020 Bio Vio, Albenga (SV) € 35,00 

 
Vermen no “Aimone”       2021    Bio Vio, Albenga (SV)               €      29,00 

 

Vermen no Toscana 2021 Casanova della Spine a, Casanova (PI) € 28,00 

 

Vermen no Toscana Bio 2021 Col d’Orcia, Montalcino (SI) € 28,00 

 

Chardonnay “Anselmet” 2020 Anselmet, Aymavilles (AO) € 46,00  

 

Pe t Arvine 2022 Les Crètes, Valle d’Aosta (AO) € 25,00  

 

Chardonnay  “Cuvée Bois” 2021 Les Crètes, Aymavilles (AO) € 55,00 

 

 

 

 

 



Chardonnay “Cuvée Bois” 2019 Les Crètes, Aymavilles (AO) € 65,00 

 

Chardonnay “Cuvée Bois” 2016 Les Crètes, Aymavilles (AO) € 75,00 

 

Chardonnay “Cuvée Bois” 2014 Les Crètes, Aymavilles (AO) € 85,00 

 

Chardonnay  “Ghiaie bianche” 2020 Col d’Orcia, Montalcino (SI) € 26,00 

 

Chardonnay “Ogeaner 2019 Kobler, Magrè (BZ) € 28,00 

 

Venezia Giulia “Plus” 2016 Bas anich, Cividale del Friuli (UD) € 43,00 

 

Pinot grigio “Gris” 2008 Lis Neris, San lorenzo Ison no (GO) € 60,00 

 

 

VINI ESTREMI  

Furore Bianco 2022 Marisa Cuomo, Furore (SA) € 32,00 

 

Furore Bianco “Fiorduva” 2021 Marisa Cuomo, Furore (SA) € 70,00 

 

Chambave Muscat 2021 La Vrille, Verrayes (AO) € 29,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



RIESLING  
 

 

Solo Riesling  

 

Riesling 2021 Palliser Estate, Nuova Zelanda € 35,00 

 

Federspiel Ried Burgstall 2016 F. X. Pichler, Wachau € 60,00 

 

Graacher riesling troken 2021 Willi Schaefer, Mosel € 35,00 

 

 

Riesling Cuveè  

 

 

Conni (Riesling,Gewurztraminer) 2011 Lis Neris, San Lorenzo Ison no (GO) € 58,00 

 

Riesling 40% Muller Thurgau 60% 2018   Vigne  delle Dolomi , Cembra Lisignago (TN) € 21,00  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Brache o secco s.a Bragagnolo, Strevi (AL) € 22,00 

 

Dolce o 2021 Giuseppe Cortese, Barbaresco (CN) € 20,00 

 

Dolce o “Visadì” 2021 Domenico Clerico, Monforte d’Alba (CN) € 21,00  

 

Albarossa 2019 Marenco, Strevi (AL) €      24,00  

 

Grignolino “Isolavilla” 2021 Olimbauda, Incisa Scapaccino (AT) € 30,00 

 

Grignolino “Gri” s.a Erede di Chiappone, Nizza M. (AT) € 28,00 

 

Grignolino d’As 2019 I Parcellari, Govone (CN) € 38,00  

 

Barbera Cabernet Merlot s.a Bragagnolo, Strevi (AL) € 23,00 

 

Verduno pelaverga 2022 Az Scarpa, Nizza Monferrato (AT) € 32,00 

 

Barbera Nebbiolo  Freisa “Trigo” 2015  Olimbauda, Incisa Scapaccino (AT) € 23,00 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ROSSI AUTOCTONI DEL PIEMONTE



DEL MONFERRATO 

Barbera 2017 Luigi Tacchino, Castelle o d’Orba (AL) € 24,00 

 

Barbera “Rataraura” 

(anfora di terraco a) 2020 Rocco di Carpeneto, Carpeneto (AL) € 21,00 

 

Barbera 2020 La Valle a, Cremolino (AL) € 24,00 

 

 

D’ALBA 

 

Barbera 2021 Elio Altare, La Morra (CN) € 33,00 

     

Barbera “Bric du luv” 2021 Ca Viola, Dogliani (CN) €      42,00 

                               

Barbera 2020 Sandrone, Barolo (CN) € 33,00 

 

Barbera “Rocche del santo” 2020 Brandini, La Morra (CN) € 29,00 

 

Barbera “Il Cerreto” 2019 Roberto Voerzio, La Morra (CN) € 38,00 

 

Barbera 2018 Livia Fontana, Cas glione Fale o (CN) € 28,00 

 

Barbera “Much” 2021 Prinsi, Neive (CN) € 25,00 

 

 

D’ASTI 

 

Barbera “La Villa” 2022 Olimbauda, Nizza Monferrato (AT) € 22,00 

 

Barbera “Sansi” 2021 Scagliola, Calosso (AT) € 36,00 

 

Barbera “Sansi Antologia” 2019 Scagliola, Calosso (AT) € 60,00 

 

 

 

 

BARBERA



 

 

Barbera “Ca di Pian” 2019 La Spine a, Castagnole delle Lanze (AT) € 38,00 

 

Barbera “Le Rocche e” 2019 Olimbauda, Nizza Monferrato (AT) € 35,00  

 

 

COLLI TORTONESI  

 

Barbera “Sfera” 2020 Vigne  repe o, Sarezzano (AL) € 22,00 

 

Barbera “Quadro” 2018 Vigne  repe o, Sarezzano (AL) € 24,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



Monferrato Nebbiolo “Nêuve” 2022 La Bollina, Serrravalle S. (AL) € 26,00 

 

Nebbiolo 2022 Podu ori del Barbaresco (CN) € 32,00 

 

Langhe Nebbiolo 2021   Elio Altare, La Morra (CN) € 38,00  

 

Langhe Nebbiolo “Sandrina” 2021 Prinsi, neive (CN) € 30,00 

 

Nebbiolo d’Alba “Valmaggiore” 2020 Sandrone, Barolo (CN) € 41,00  

 

Langhe Nebbiolo 2022 Massolino, Serralunga d’Alba (CN) € 30,00 

 

Nebbiolo Alba “Michet” 2020 Marchesi di Barolo, Barolo (CN) € 35,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NEBBIOLO



 

 

Barbaresco “Cole” 2019 Moccaga a, Barbaresco (CN € 80,00 

 

Barbaresco “Bordini” 2021 La Spine a, Castagnole delle Lanze (AT) € 80,00 

 

Barbaresco “Cole” 2018 Moccaga a, Barbaresco (CN € 80,00 

 

Barbaresco “Basarin” 2019 Moccaga a, Barbaresco (CN € 80,00 

 

Barbaresco “Rabaja” 2018 Giuseppe Cortese, Barbaresco (CN) € 70,00  

 

Barbaresco “Ovello” 2015 Produ ori di Barbaresco, Barbaresco (CN) € 65,00  

 

Barbaresco “Cole” 2014 Moccaga a, Barbaresco (CN) € 88,00  

 

Barbaresco “Montestefano” 2014 Produ ori di Barbaresco, Barbaresco (CN) € 71,00 

 

Barbaresco “Ovello” 2014 Produ ori di Barbaresco, Barbaresco (CN) € 71,00  

 

Barbaresco “Mar nenga” 2012 Marchesi di Gresy, Barbaresco (CN) € 140,00 

 

Barbaresco “Gaiun Mar nenga” 2012 Marchesi di Gresy, Barbaresco (CN) € 140,00 

 

Babaresco “La Gallina” 2012 La Spine a, Castagnole delle Lanze (AT) € 145,00 

 

Barbaresco 2009 Gaja, Barbaresco (CN) € 300,00 

 

Barbaresco “Mar nenga” 2009 Marchesi di Gresy, Barbaresco (CN) € 150,00 

 

Barbaresco “Rabaja” 2008 Giuseppe Cortese, Barbaresco (CN) € 170,00 

 

Barbaresco “Rabaja” 2011 Giuseppe Cortese, Barbaresco (CN) € 165,00 

 

Barbaresco “Rabaja” 2013 Giuseppe Cortese, Barbaresco (CN) € 150,00 

 

 

 

 
BARBARESCO 



 

Barolo 2019 Massolino, Serralunga d’Alba (CN) € 65,00 

 

Barolo “Aeroplanservaj” 2018 Domenico Clerico, Monforte d’Alba (CN) € 130,00 

 

Barolo Ginestra “Ciabot Men n” 2018 Domenico Clerico, Monforte d’Alba (CN) € 120,00 

 

Barolo “Aleste” 2018 Sandrone, Barolo (CN) € 127,00  

 

Barolo “Cere a” 2018 Azelia, Cas glione Falle o (CN) €    140,00  

 

Barolo “Bricco Fiasco” 2018 Azelia, Cas glione Falle o (CN) €    130,00 

 

Barolo “Margheria” 2018 Azelia, Cas glione Falle o (CN) €    130,00 

 

Barolo “San Rocco” 2018 Azelia, Cas glione Falle o (CN) €    130,00 

 

Barolo “Villero” 2018 Fenocchio, Monforte d’Alba (CN) €    95,00 

 

Barolo “Castellero” 2018 Fenocchio, Monforte d’Alba (CN) €    90,00 

 

Barolo “Bussia” 2018 Fenocchio, Monforte d’Alba (CN) €    80,00 

 

Barolo Ginestra “Ciabot Men n” 2017 Domenico Clerico, Monforte d’Alba (CN) € 120,00 

 

Barolo “Aleste” 2017 Sandrone, Barolo (CN) € 127,00 

 

Barolo 2017 Roberto Voerzio, La Morra € 125,00 

 

Barolo 2017 Azelia, Cas glione Falle o (CN) € 62,00 

 

Barolo “Bricco Fiasco” 2017 Azelia, Cas glione Falle o (CN) € 80,00 

 

Barolo docg “Arborina” 2017 Elio Altare, La Morra (CN) € 90,00 

 

Barolo “Cerre a” 2016 Brandini , La Morra (CN) € 90,00 

BAROLO 



Barolo “Vite Talin” 2016 Luciano Sandrone, Barolo (CN) € 320,00 

 

Barolo “Mariame” 2016 Brandini , La Morra (CN) € 80,00 

 

Barolo “Vigna Colonello” 2016 Pruno o, Alba (CN) €   200,00 

 

Barolo Riserva “Cere a” 2015 Elio Altare, La Morra (CN) € 110,00 

 

Barolo “Sorì Gepin” 2015 La Spinona, Barbaresco (CN) € 78,00 

 

Barolo “Riserva Lazzarito” 2015 E ore Germano, Serralunga d’Alba (CN) € 75,00 

 

Barolo “Bussia” 2015 Sjlla Sebaste, Barolo (CN)                                       €      85,00 

 

Barolo “Cerre a” 2015 Brandini , La Morra (CN) € 80,00 

 

Barolo “Mariame” 2015 Brandini , La Morra (CN) € 80,00  

 

Barolo “R56” 2015 Brandini , La Morra (CN) € 80,00 

 

Barolo “Serra” 2014 Giovanni Rosso, Serralunga d’Alba (CN) €    120,00 

 

Barolo Ginestra “Ciabot Men n” 2013 Domenico Clerico, Monforte d’Alba (CN) € 138,00 

 

Barolo Ginestra “Aeroplanservaj” 2013 Domenico Clerico, Monforte d’Alba (CN) € 130,00 

 

Barolo “Riserva Lazzarito” 2013 E ore Germano, Serralunga d’Alba (CN) € 80,00 

 

Barolo del Comune 

di Serralunga docg 2013 Rive o, Serralunga d'Alba (CN) € 68,00 

 

Barolo “Brunate”docg 2013 Poderi Marcarini, La Morra (CN) € 73,00 

 

Barolo “Arborina” 2013 Elio Altare, La Morra (CN) €    130,00  

 

Barolo 2013 Azelia, Cas glione Falle o (CN) € 77,00 

 



 

Barolo “Margheria” 2013 Azelia, Cas glione Falle o (CN) € 98,00 

 

Barolo docg 2013 Elio Altare, La Morra (CN) € 120,00 

 

Barolo docg 2012 Elio Altare, La Morra (CN) € 130,00 

 

Barolo “Bricco Luciani” 2012 Silvio Grasso, La Morra(CN) € 65,00 

 

Barolo “Arborina” 2011 Corino, La Morra (CN) € 90,00 

 

Barolo “Arborina” 2005 Elio Altare, La Morra (CN) € 150,00  

 



 
Pinot Nero “PN”                                    2022   Sassaia, Capriata d’Orba (AL) € 30,00 

 

Pinot Nero 2020 Saracco, Cas glione Tinella (AT) € 35,00  

 

Pinot Nero 2019 Pelz, Cembra (TN) € 38,00  

 

Pinot Nero Riserva 2017 Edoardo Miroglio, Zagora € 35,00 

 

Pinot Nero “Maxima” 2016 Colombo, Bubbio (AT) € 40,00 

 
 
ALTRE ZONE D’ITALIA 
 
Chian  Runa Riserva “Nipozzano”  2019    Frescobaldi, Nipozzano (FI)              €      35,00 

 

Chian  ”Gineprone” 2019 Col d’Orcia, Montalcino (SI) € 26,00 

 

“Il Gen le di Casanova” 2018 La Spine a, Castagnole delle Lanze (AT) € 27,00 

 

Brunello di Montalcino Bio 2017 Col d’Orcia, Montalcino (SI) € 46,00 

 

San giovese  “Il Nero di Casanova” 2018 La Spine a, Castagnole delle Lanze (AT) € 24,00 

 

Etna Rosso “I Vigneri” 2021 Salvo Fo , Milo (CT) € 35,00 

 

Brunello di Montalcino Bio 

 “Riserva Poggio al Vento” 2013 Col d’Orcia, Montalcino (SI) € 130,00 

 

Fumin 2021 Les Cretes, Aymavilles (AO) € 36,00 

 

Fumin 2016 La Vrille, Verrayes (AO) € 39,00 

 

Torre e                                                   2022    Les Cretes, Aymavilles (AO)                                  €      33,00 

PINOT NERO 



Pouilly Fumè 2021 Pascal Jolivet, Chemin de Chavignol € 58,00 

 

Meursault “Les Caillerets 1° Cru ” 2020 Domaine fernand & Laurent Pillot € 115,00 

 

Chablis 2020 Albert Pic, Borgogna € 40,00 

 

Chablis 1° Cru  

“Mont de Milieu” 2018 Denis Race, Chablis € 50,00 

 

Saint Romaine 2016 Alain Gras, Saint Romaine € 70,00  

 

Viré Clessé “La Verchère” 2016 La Soufrandiere, Vinzelles € 70,00 

 

 

  
LA BORGOGNA ROSSA  
 

 

Baune 1°Cru “Les Teurons” 2017 Domaine Rossiglol Trapet € 85,00  

 

Marsannnay “Au Champs salomon” 2018 Domaine Bart, Marsannay La Cote € 65,00 

 

Chassagne  Montrachet  

“Vielles vignes” 2020 Domaine ferrand& L. Pillot, Chassagne M € 78,00 

 

 

 
 
 
 
 
 

 

LA BORGOGNA BIANCA 



Il Canelli docg è prodo o in una zona ristre a di 18 comuni. 

Questa nuova denominazione ha preso forma il 15 Aprile 2019. 

Disciplinare Riserva: 30 mesi di a namento di cui 20 mesi in bo glia. 

Disciplinare del Canelli prevede la possibilità di allevare lo storico vi gno di Canelli a par re da un’al

tezza di 165m sul livello del mare sino a 500m, vengono esclusi i vigne  espos  a Nord a par re da 400 

m sul livello del mare. 

 

Canelli “Pianbè dei Suri” Pianbello, Loazzolo (AT) € 18,00 

 

Canellli  “Surì Sandrinet” 2018 Ceru , Cassinasco(AT) € 17,00  

 

Riserva di Canelli 2015 Ceru , Cassinasco (AT) € 20,00 

 

Canelli “Cento Scalini” 2021 Borgo Moncalvo, Loazzolo (AT) € 16,00 

 

Canelli “Moncalvina” 2021 Coppo, Canelli (AT) € 17,00 

 

Canelli 2021 Forteto della Luja, Loazzolo (AT) € 17,00 

 

 

 

MOSCATO D’ASTI 
 
Moscato d’As  “Cen ve”       2021    Olim Bauda, Nizza M. (AT)              €      18,00  
 
Moscato d’As       2022    Massolino, serralunga d’Alba (CN)              €      18,00 
 
Moscato d’As  “Volo di farfalle”       2022    Scagliola, Calosso (AT)              €      19,00 

 

 

 

MOSCATO DI CANELLI



LOAZZOLO 
 

Il Loazzolodoc è la più piccola doc d’Italia. 

Si estende su 3 e ari totali di supercie divisi tra meno di 10 produ ori. 

 

Loazzolo doc “Piambè” 2012 Pianbello, Loazzolo (AT)                   €  29,00 

 

Loazzolo doc “Sagi abondo” 2007 Borgo Moncalvo, Loazzolo (AT)       €  28,00 

 

Loazzolo doc “Solio” 2007 Isolabella della Croce, Loazzolo(AT)€  28,00 

 

Loazzolo doc 2015 Borgo Maragliano, Loazzolo(AT)      €  28,00 

 

Loazzolo doc 2019 Forteto della Luja, Loazzolo (AT)      €  34,00 
PASSITI 
 

Passito doc  “San Giovanni” 2006 Olimbauda, Incisa scapaccino (AT)    €  34,00  

     

Passito doc 2009 Bragagnolo, Strevi (AL)                        €  25,00 

 

Passrì di Scrapona doc 2015 Marenco, Strevi (AL)                            €  29,00  

 

Passito di brache o 2019 Forteto della Luja, Loazzolo (AT)        €  32,00 

 

Moscadello di Montalcino 2016 Col d’Orcia, Montalcino (SI)                €  35,00 

 

Vendemmia tardiva  “Le Pavone” s.a. Vio , Castel Rocchero (AT)                €  21,00 

 

Vendemmia tardiva riesling 

“Vigne  delle Dolomi ” s.a Pelz, Cembra Lisignago (TN)              €  28,00  

 

Vino da uve stramature Dorè s.a Les Crètes, Aymavilles (AO)               €   28,00 

 

Chambave Muscat “Fletri”                 2019  La Vrille, Verrayes  (AO)                    €    38,00       



GRANDI FORMATI 

 

Brut rosè s.a Laurent Perrier, Epernay € 145,00  

 

Chardonnay “Non è” 2017 La Barbatella, Nozza M. (AT) € 55,00 

 

Dolce o di Ovada “Celso zero” 2014 Cascina Boccaccio, Tagliolo M. € 30,00 

 

Dolce o d’Ovada  “Du Riva” 2016 Tacchino, Castelle o d’Orba /(AL) € 35,00 

 

Ovada docg 2016 Cavelli, Prasco (AL) € 35,00 

 

Barbera del Monferrato 2016 Tacchino, Castelle o d’Orba /(AL) € 30,00 

 

Barbera “La Barbatella” 2018 La Barbatella, Nozza M. (AT) € 40,00 

 

Barbera “Frem” 2020 Scagliola, Calosso (AT) € 40,00 

 

Barbera “Le Rocche e” 2017 Olimbauda, Nizza M. (AT) € 44,00 

 

Barbera “La Villa” 2020    Olimbauda, Nizza M. (AT) € 40,00 

 

Barbera sup 2019 Scagliola, Calosso (AT) € 40,00 

 

Barbera d’ As  “Ciresa” 2015 Marenco, Strevi (AL) € 45,00 

 

Nizza docg 2015 La Barbatella, Nizza M. (AT) € 70,00 

 

Roero “Riserva vigna Renesio” 2015 Malvirà, Canale (CN) € 48,00 

 

Barolo docg 2017 Azelia, Cas glione Falle o (CN) €  120,00 

 

 

 

 

 


